
赫羅納大學附設赫羅納大學附設

桑特波爾酒店觀光學院桑特波爾酒店觀光學院

  Escuela universitaria de hotelería y turismo, EUHT StPOLEscuela universitaria de hotelería y turismo, EUHT StPOL



WHY WE SHOULD CHOOSE
SPAIN

WHY WE SHOULD CHOOSE
SPAIN

為什麼選擇西班牙？為什麼選擇西班牙？為什麼選擇西班牙？

•經濟實惠•經濟實惠

•高度國際化•高度國際化

•西班牙氣候宜人•西班牙氣候宜人

•西班牙人熱情不排外•西班牙人熱情不排外
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[ POINTS ][ POINTS ]

高等教育歷史悠久，大學普遍競爭力強高等教育歷史悠久，大學普遍競爭力強

公立大學有三分之一為世界前500大公立大學有三分之一為世界前500大

商科、藝術設計、人文、觀光旅遊各領商科、藝術設計、人文、觀光旅遊各領

域處在世界領先地位域處在世界領先地位

歐盟國那麼多歐盟國那麼多歐盟國那麼多
留學選西班牙？留學選西班牙？留學選西班牙？



MONEY
MONEY
MONEY
MONEY
MONEY

碩士一年制碩士一年制碩士一年制

免百萬可攻讀全球百大免百萬可攻讀全球百大免百萬可攻讀全球百大

允許留學生合法打工允許留學生合法打工允許留學生合法打工

留遊學的費用遠低於其他歐美國家留遊學的費用遠低於其他歐美國家留遊學的費用遠低於其他歐美國家

關於預算關於預算關於預算
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• 名列全球10大旅遊勝地• 名列全球10大旅遊勝地

• 世界旅遊組織總部• 世界旅遊組織總部

• 旅行及觀光競爭力強• 旅行及觀光競爭力強

• 西班牙的餐飲業、旅遊業占國內GDP三分之一• 西班牙的餐飲業、旅遊業占國內GDP三分之一

• 米其林摘星餐廳超過兩百間• 米其林摘星餐廳超過兩百間

西班牙適合學習飯店與餐廚的原因西班牙適合學習飯店與餐廚的原因西班牙適合學習飯店與餐廚的原因



SPAIN TRAVEL
SPAIN TRAVEL
SPAIN TRAVEL

旅�勝�旅�勝�旅�勝�
S P A I N  T R A V E L



B A R C E L O N A
B A R C E L O N A
B A R C E L O N A
B A R C E L O N A
B A R C E L O N A

巴塞隆納巴塞隆納巴塞隆納
B A R C E L O N A



B A R C E L O N A
B A R C E L O N A
B A R C E L O N A
B A R C E L O N A
B A R C E L O N A

巴塞隆納巴塞隆納巴塞隆納
B A R C E L O N A

https://youtu.be/uOzwwZxjPRs


B A R C E L O N A
B A R C E L O N A
B A R C E L O N A
B A R C E L O N A
B A R C E L O N A

地中海型氣候，碧海藍天地中海型氣候，碧海藍天地中海型氣候，碧海藍天

加泰隆尼亞現代主義和中世紀建築加泰隆尼亞現代主義和中世紀建築加泰隆尼亞現代主義和中世紀建築

民俗節慶眾多，多元飲食文化民俗節慶眾多，多元飲食文化民俗節慶眾多，多元飲食文化

巴塞隆納巴塞隆納巴塞隆納
B A R C E L O N A



LEARNING
BY  DOING

L e a r n i n g  b y  d o i n g

赫羅納大學赫羅納大學

桑特波爾廚藝觀光學院桑特波爾廚藝觀光學院

https://youtu.be/jhDcaVfvG9w
https://youtu.be/jhDcaVfvG9w


ABOUT StPOL
ABOUT StPOL
ABOUT StPOL
ABOUT StPOL赫羅納大學(Universitat de Girona)以觀光赫羅納大學(Universitat de Girona)以觀光赫羅納大學(Universitat de Girona)以觀光

系聞名，在赫羅納、巴塞隆納及濱海聖波系聞名，在赫羅納、巴塞隆納及濱海聖波系聞名，在赫羅納、巴塞隆納及濱海聖波

爾都有校區。爾都有校區。爾都有校區。

桑特波爾酒店觀光學院由赫羅納大學授予桑特波爾酒店觀光學院由赫羅納大學授予桑特波爾酒店觀光學院由赫羅納大學授予

學位。學位。學位。

台灣認可之外國大學。台灣認可之外國大學。台灣認可之外國大學。

Girona⼤學Girona⼤學Girona⼤學
ABOUTABOUTABOUT   



ABOUT StPOL
ABOUT StPOL
ABOUT StPOL
ABOUT StPOLQS排名西班牙第1，全球第14的飯店管理學校QS排名西班牙第1，全球第14的飯店管理學校QS排名西班牙第1，全球第14的飯店管理學校

西班牙第一個授予酒店與旅遊管理學士的學校西班牙第一個授予酒店與旅遊管理學士的學校西班牙第一個授予酒店與旅遊管理學士的學校

教學理念 LEARNING BY DOING !教學理念 LEARNING BY DOING !教學理念 LEARNING BY DOING !

提供學士、碩士學位及暑假短期專業課程提供學士、碩士學位及暑假短期專業課程提供學士、碩士學位及暑假短期專業課程

生活費與台北相當，並學校提供高額獎學金生活費與台北相當，並學校提供高額獎學金生活費與台北相當，並學校提供高額獎學金

學校提供飯店宿舍學校提供飯店宿舍學校提供飯店宿舍

StPOLStPOLStPOL
ABOUTABOUTABOUT   



W O R L D W I N D
W O R L D W I N D
W O R L D W I N D
W O R L D W I N D

西班牙第１西班牙第１西班牙第１

全球第１4全球第１4全球第１4

2023年2023年2023年   

QSQSQS

餐旅休閒管理類餐旅休閒管理類餐旅休閒管理類   

全球排名全球排名全球排名



學校位置學校位置學校位置

學校位於巴塞隆納的濱海聖波爾市鎮學校位於巴塞隆納的濱海聖波爾市鎮

總面積7.49平方公里總面積7.49平方公里

總人口5066人總人口5066人



學校生活機能學校生活機能學校生活機能

學校到海邊僅300公尺！學校到海邊僅300公尺！



T E A C H I N G

E N V I R O N M E N T
教學環境教學環境教學環境



T E A C H I N G

E N V I R O N M E N T
教學環境教學環境教學環境



RE S I D ENCE
R E S I D ENCE
R E S I D ENCE
R E S I D ENCE
R E S I D ENCE
R E S I D ENCE
R E S I D ENCE
R E S I D ENCE

酒店式宿舍酒店式宿舍酒店式宿舍

學校的宿舍與酒店融為一體，學校的宿舍與酒店融為一體，

在課程期間提供三分之一的房在課程期間提供三分之一的房

間作為學生宿舍間作為學生宿舍

（距離學校步行1分鐘）（距離學校步行1分鐘）

供單人房或多人房型，皆有浴供單人房或多人房型，皆有浴

室、網路、書桌、海景陽台，室、網路、書桌、海景陽台，

可選擇含三餐或不含餐可選擇含三餐或不含餐
HOTEL GRAN SOL HOTEL GRAN SOL 設有學生宿舍設有學生宿舍

（亦有對外開放營運）（亦有對外開放營運）
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A B O U T  S T U D E N T S

國際學生占67%國際學生占67%

平均年齡24歲平均年齡24歲

學生專業經歷0-3年學生專業經歷0-3年



實�/就�

研讀碩士的同學，在校期間會在研讀碩士的同學，在校期間會在學校的餐廳&飯店實習學校的餐廳&飯店實習，課程結束後會依照學生興，課程結束後會依照學生興

趣及所學成績安排至不同領域實習，能擴大學生們在觀光、飯店及餐飲領域的實務趣及所學成績安排至不同領域實習，能擴大學生們在觀光、飯店及餐飲領域的實務

知識。知識。

此外，每年學校都會舉辦此外，每年學校都會舉辦「專業發展日JDP-ProfessionalDevelopment Days」「專業發展日JDP-ProfessionalDevelopment Days」，，

邀請重要的飯店觀光餐飲機構(星級飯店/餐廳)到校徵才，一方面讓同學接觸到國內邀請重要的飯店觀光餐飲機構(星級飯店/餐廳)到校徵才，一方面讓同學接觸到國內

外觀光/飯店領導機構，也幫助完成學業即將取得最終實習的同學進入公司。外觀光/飯店領導機構，也幫助完成學業即將取得最終實習的同學進入公司。

此外，此外，100%同學可獲得實習100%同學可獲得實習，而94%同學在結束實習後繼續工作。，而94%同學在結束實習後繼續工作。



StPol

校內實習

Methodology

在廚房、烘培、飯店
櫃檯、採購、接待等

不同領域

在校假期期間以及結束
課程後將會在西班牙/
全球的星級飯店/餐廳

做專案實習

多所西班牙甚或歐洲
知名相關企業會親自
參與STPOL的JDP
來招攬需要的人才

LearningLearningLearning   
by Doing!!by Doing!!by Doing!! 學�⽅法

校外實習
JDP

專業

發展日



企�合作�伴



碩士雙聯
姐妹校



酒店管理碩士

烹飪藝術及廚房管理碩士

01
02
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WHY�擇STPOL碩⼠

在學��國�實�和

伊拉斯�交�計劃期間

��� 4 �國�經驗

在所�學���中

�跨課�和漸�的⽅式

學⽣��客製�的課��陪伴

並在個⼈品�中發展專�

平�14�學⽣
的⼩�制�學

⾃ 1966 年�來��⼀
所⼤學�店學校在校�

�設��店培訓設�

根� QS 世界⼤學��
�得國��可

�店和休閒�理� 20 �

學⽣來⾃ 40 �個國家
的國�校�

2 3 4

國��學⼈員�

�出專�⼈⼠的合作 

8765

�出�店學校的

��成員



Master in Hospitality Management
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【碩士部】【碩士部】【碩士部】

酒酒酒店管理碩士店管理碩士店管理碩士

學習時間：8個月及3-6個月實習

授課語言：英語

開課日：10月



Master in Hospitality Management
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【碩士部】【碩士部】【碩士部】

酒酒酒店管理碩士店管理碩士店管理碩士

學習時間：8個月及3-6個月實習

授課語言：英語

開課日：10月

就業方向就業方向

    酒酒店管理、行銷銷售、諮詢開發、住宿、餐飲、活動店管理、行銷銷售、諮詢開發、住宿、餐飲、活動

選修分成酒店管理及餐飲管理選修分成酒店管理及餐飲管理



STUDY PLAN
STUDY PLAN
STUDY PLAN

課�計畫課�計畫課�計畫

選修分成 酒店管理 及 餐飲管理選修分成 酒店管理 及 餐飲管理



STUDY PLAN
STUDY PLAN
STUDY PLAN
學�計畫學�計畫學�計畫
包括國際酒店和餐廳經理的理論課、實踐課和大師班。包括國際酒店和餐廳經理的理論課、實踐課和大師班。包括國際酒店和餐廳經理的理論課、實踐課和大師班。

餐飲服務運營、食品準備運營以及溝通方面的專業入職餐飲服務運營、食品準備運營以及溝通方面的專業入職餐飲服務運營、食品準備運營以及溝通方面的專業入職

培訓。培訓。培訓。

酒店管理專業： 餐飲管理、客房劃分管理、酒店房地產與酒店管理專業： 餐飲管理、客房劃分管理、酒店房地產與酒店管理專業： 餐飲管理、客房劃分管理、酒店房地產與

餐飲與餐廳管理專業： 餐飲成本控制、餐飲流程管理、餐飲與餐廳管理專業： 餐飲成本控制、餐飲流程管理、餐飲與餐廳管理專業： 餐飲成本控制、餐飲流程管理、

酒店經濟學和金融學、 商業研究、戰略管理、人才發展、營銷酒店經濟學和金融學、 商業研究、戰略管理、人才發展、營銷酒店經濟學和金融學、 商業研究、戰略管理、人才發展、營銷

         估值、酒店設施與設計估值、酒店設施與設計估值、酒店設施與設計

         活動策劃與管理、餐飲銷售管理活動策劃與管理、餐飲銷售管理活動策劃與管理、餐飲銷售管理

最終項目 → 業界實習最終項目 → 業界實習最終項目 → 業界實習





核⼼課�核⼼課�核⼼課�
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H O W  T O  A P P L Y
H O W  T O  A P P L Y
H O W  T O  A P P L Y
H O W  T O  A P P L Y

申請資格申請資格申請資格

姐妹校碩士在學生姐妹校碩士在學生

具備英語程度B2具備英語程度B2

          （具備大學學歷）（具備大學學歷）

    （若無，可採條件式入學）（若無，可採條件式入學）

申請資料申請資料申請資料

  大學畢業證書(公認證&官方翻譯)大學畢業證書(公認證&官方翻譯)

  大學成績單 (公認證&官方翻譯)大學成績單 (公認證&官方翻譯)

  可研讀證明 (公認證&官方翻譯)可研讀證明 (公認證&官方翻譯)

  個人履歷個人履歷

  動機信動機信

  護照護照

  申請表申請表

  語言程度證書語言程度證書



Master in Culinary Arts and Kitchen Management

就業方向就業方向

    主廚、廚房執行經理、美食問、活動執行經理、R+D經理等主廚、廚房執行經理、美食問、活動執行經理、R+D經理等

課程是針對有廚藝相關背景的同學所設計課程是針對有廚藝相關背景的同學所設計

分為五個模塊分為五個模塊
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【碩士部】【碩士部】【碩士部】

烹飪藝術及廚房管理碩士烹飪藝術及廚房管理碩士烹飪藝術及廚房管理碩士

學習時間：1年及3-6個月實習

授課語言：英語或西語



STUDY PLAN
STUDY PLAN
STUDY PLAN

課�計畫課�計畫課�計畫

廚房的管理與行政、廚房的管理與行政、產品知識和烹飪技術產品知識和烹飪技術、、創意與創新料理、創意與創新料理、

專案料理專案料理、餐廳烘焙和甜點、餐廳烘焙和甜點



STUDY PLAN
STUDY PLAN
STUDY PLAN模塊 1：廚房管理和行政模塊 1：廚房管理和行政模塊 1：廚房管理和行政

從廚房管理的基礎概念開始。改善物流，優化生產系統，了解流程的每一步。從廚房管理的基礎概念開始。改善物流，優化生產系統，了解流程的每一步。從廚房管理的基礎概念開始。改善物流，優化生產系統，了解流程的每一步。

將學習控製成本和結果、採購管理技術以及一流餐廳背後的物流生態系統。將學習控製成本和結果、採購管理技術以及一流餐廳背後的物流生態系統。將學習控製成本和結果、採購管理技術以及一流餐廳背後的物流生態系統。

模塊 2：烹飪產品和技術模塊 2：烹飪產品和技術模塊 2：烹飪產品和技術
將學習如何處理每種原材料和成分以優化其美食特性。將學習如何處理每種原材料和成分以優化其美食特性。將學習如何處理每種原材料和成分以優化其美食特性。

從傳統美食到最現代、最前衛的菜餚！從傳統美食到最現代、最前衛的菜餚！從傳統美食到最現代、最前衛的菜餚！

模塊 3：創意與創新料理模塊 3：創意與創新料理模塊 3：創意與創新料理
學習烹飪的新趨勢和改變一切的最具創新性的技術學習烹飪的新趨勢和改變一切的最具創新性的技術學習烹飪的新趨勢和改變一切的最具創新性的技術

掌握應用於美食的新技術，如分子料理：液氮、低溫蒸煮、球化、明膠、泡沫…掌握應用於美食的新技術，如分子料理：液氮、低溫蒸煮、球化、明膠、泡沫…掌握應用於美食的新技術，如分子料理：液氮、低溫蒸煮、球化、明膠、泡沫…

學�計畫學�計畫學�計畫



STUDY PLAN
STUDY PLAN
STUDY PLAN模塊 4：專案料理模塊 4：專案料理模塊 4：專案料理

在第四個模塊中，將學習組織美食活動必須考慮的一切：在第四個模塊中，將學習組織美食活動必須考慮的一切：在第四個模塊中，將學習組織美食活動必須考慮的一切：

如何為宴會創建菜單，準備餐飲時必須考  慮的事項，或者選擇小點心的建議或合如何為宴會創建菜單，準備餐飲時必須考  慮的事項，或者選擇小點心的建議或合如何為宴會創建菜單，準備餐飲時必須考  慮的事項，或者選擇小點心的建議或合

適的菜單。將會掌握組織各種烹飪活動的各個階段，從最私密的宴會到最大規模適的菜單。將會掌握組織各種烹飪活動的各個階段，從最私密的宴會到最大規模適的菜單。將會掌握組織各種烹飪活動的各個階段，從最私密的宴會到最大規模

的會議都會學習到。的會議都會學習到。的會議都會學習到。

模塊 5：餐廳烘焙和甜點模塊 5：餐廳烘焙和甜點模塊 5：餐廳烘焙和甜點
烘焙和糕點製作：將掌握食譜的藝術，並發現甜點的不同裝飾方法。烘焙和糕點製作：將掌握食譜的藝術，並發現甜點的不同裝飾方法。烘焙和糕點製作：將掌握食譜的藝術，並發現甜點的不同裝飾方法。

      → 畢業論文→ 畢業論文→ 畢業論文
在期末論文中展示在碩士期間獲得的所有知識。這是邁向成功的最後一步！在期末論文中展示在碩士期間獲得的所有知識。這是邁向成功的最後一步！在期末論文中展示在碩士期間獲得的所有知識。這是邁向成功的最後一步！

學�計畫學�計畫學�計畫



STUDY PLAN
STUDY PLAN
STUDY PLANa) 應⽤⼈⼒和物⼒�源�理技����成本�制和烹�性��a) 應⽤⼈⼒和物⼒�源�理技����成本�制和烹�性��a) 應⽤⼈⼒和物⼒�源�理技����成本�制和烹�性��

b) �判和採購烹�原�的良�做法�b) �判和採購烹�原�的良�做法�b) �判和採購烹�原�的良�做法�
c) �烹�專�⼈⼠的活動建⽴在�⽣�科學的關�上�c) �烹�專�⼈⼠的活動建⽴在�⽣�科學的關�上�c) �烹�專�⼈⼠的活動建⽴在�⽣�科學的關�上�
d) 了��何在參�者中�⼤���產品在烹�準�中的使⽤和應⽤�d) 了��何在參�者中�⼤���產品在烹�準�中的使⽤和應⽤�d) 了��何在參�者中�⼤���產品在烹�準�中的使⽤和應⽤�
e) 學��何引�廚��理�����的良�做法�e) 學��何引�廚��理�����的良�做法�e) 學��何引�廚��理�����的良�做法�
f) 對各種��的⽣產���⾏����f) 對各種��的⽣產���⾏����f) 對各種��的⽣產���⾏����

�介和

��

烹�的⽣物�學

成��物理��學和⽣���

�理學和良�的�品衛⽣�慣

���知識應⽤

����的關�研�

烹�中的�對

廚��理

���理

烹�作������設計研�

採購�理

採購�判�採購�序研�

設�設計

成本�制

廚��理和績效�析



STUDY PLAN
STUDY PLAN
STUDY PLAN

a) 了��材�別和廚�產品的具����a) 了��材�別和廚�產品的具����a) 了��材�別和廚�產品的具����

b) 在�收�預�理��中執⾏良�的�理規�產品或原材�的儲存�b) 在�收�預�理��中執⾏良�的�理規�產品或原材�的儲存�b) 在�收�預�理��中執⾏良�的�理規�產品或原材�的儲存�

c) 掌握⼑功技�c) 掌握⼑功技�c) 掌握⼑功技�

d) ⽤健�產品準���d) ⽤健�產品準���d) ⽤健�產品準���

e) 學��何根��點應⽤不同的烹�技�和��現的���型e) 學��何根��點應⽤不同的烹�技�和��現的���型e) 學��何根��點應⽤不同的烹�技�和��現的���型

f) 學��何應⽤不同的烹�技�f) 學��何應⽤不同的烹�技�f) 學��何應⽤不同的烹�技�

g) 學��何�析原材�的損失和產量g) 學��何�析原材�的損失和產量g) 學��何�析原材�的損失和產量

h) 學��擇⼝味�烹�技����的服�和措辭h) 學��擇⼝味�烹�技����的服�和措辭h) 學��擇⼝味�烹�技����的服�和措辭



STUDY PLAN
STUDY PLAN
STUDY PLAN

原材�的知識

產品�別

沙拉����⾖��⽔果�意⼤利⾯����雞蛋�⿂�海鮮�⾁�和家��

研��域

a) 物理�學�品轉��
b) 原材�的�官品質�
c) �應�定���求的產品�
d) �收�預�理和存儲���
e) ��和切����
f) 產品的浪費和使⽤�
g) 原產��稱�

烹�技巧

加泰羅�亞

西��

�中海

其�國家��

����

傳���

���������������煮�蜜������

現代��

�波�潮濕���真���⼒�

����

提�����液����

���⾃��⽔�



STUDY PLAN
STUDY PLAN
STUDY PLANa) ��意��和�重�的��經驗為基礎的專�烹�實踐�a) ��意��和�重�的��經驗為基礎的專�烹�實踐�a) ��意��和�重�的��經驗為基礎的專�烹�實踐�

b) 學��何�⾃⼰的個性和烹�趨��繫�來�b) 學��何�⾃⼰的個性和烹�趨��繫�來�b) 學��何�⾃⼰的個性和烹�趨��繫�來�
c) 學��何應⽤��的烹�技��真�烹���⼦烹����烹���c) 學��何應⽤��的烹�技��真�烹���⼦烹����烹���c) 學��何應⽤��的烹�技��真�烹���⼦烹����烹���
d) 讓廚�⼯作成為⼀項�續的研�項⽬d) 讓廚�⼯作成為⼀項�續的研�項⽬d) 讓廚�⼯作成為⼀項�續的研�項⽬

�意�介
介紹烹�中的��⼒

��和��⼒

I��產品���劑����增�劑�果
凍和球�劑�乳液�泡沫� ��技��
真�烹�和儲存�⼦烹�⽤��烹�

��和經驗

未來烹�趨�

�史和當���的研�

�來訪專�⼈⼠的圓�會議
碩⼠課�



STUDY PLAN
STUDY PLAN
STUDY PLANa) 掌握�劃�何�別事件的⽂件��a) 掌握�劃�何�別事件的⽂件��a) 掌握�劃�何�別事件的⽂件��

b) 學��何應⽤��協議�⾏採購b) 學��何應⽤��協議�⾏採購b) 學��何應⽤��協議�⾏採購
根�其�型準�活動的�物根�其�型準�活動的�物根�其�型準�活動的�物

c) 應⽤���和�準���c) 應⽤���和�準���c) 應⽤���和�準���
為不同�型的活動開���為不同�型的活動開���為不同�型的活動開���

d) 應⽤成本�制和活動服�性�的技�d) 應⽤成本�制和活動服�性�的技�d) 應⽤成本�制和活動服�性�的技�

1.事件�別研��⼤型活動��會�活動���⾃助��會議和⼤會�
2. 各�活動的組織�
3. 準�不同�型活動的知識和實踐�
4.活動成本�制���
5. 事件服�協議�

碩⼠課�



STUDY PLAN
STUDY PLAN
STUDY PLANa) 掌握����點製作和�果技�a) 掌握����點製作和�果技�a) 掌握����點製作和�果技�

b) 學��何在廚�部⾨組織�點項⽬b) 學��何在廚�部⾨組織�點項⽬b) 學��何在廚�部⾨組織�點項⽬
c) 學��何在��設計⼀�����點c) 學��何在��設計⼀�����點c) 學��何在��設計⼀�����點
d) 學��何��意和��在��準�⼀���味�點d) 學��何��意和��在��準�⼀���味�點d) 學��何��意和��在��準�⼀���味�點

1.�包和�點產品的製�
2.��的製作
3. 巧克⼒的準�⼯作
4.鹹味�點
5.��點
6. 冰淇淋和果汁冰棒
7. ��的�點

碩⼠課�



STUDY PLAN
STUDY PLAN
STUDY PLAN�其林星��誌性廚師��⾏⼀����和演���其林星��誌性廚師��⾏⼀����和演���其林星��誌性廚師��⾏⼀����和演��    
��的活動��下⼈⼠參加���的活動��下⼈⼠參加���的活動��下⼈⼠參加�

Ferran Adrià (El Bulli, Bullipedia), Carme Ruscalleda (Sant Pau), Joan Roca (El CellerFerran Adrià (El Bulli, Bullipedia), Carme Ruscalleda (Sant Pau), Joan Roca (El CellerFerran Adrià (El Bulli, Bullipedia), Carme Ruscalleda (Sant Pau), Joan Roca (El Celler
de Can Roca), Sergi Arola (S. Arola Gastro), Martín Berasategui (M. Berasategui), Jordide Can Roca), Sergi Arola (S. Arola Gastro), Martín Berasategui (M. Berasategui), Jordide Can Roca), Sergi Arola (S. Arola Gastro), Martín Berasategui (M. Berasategui), Jordi
Cruz (Àbac), Ramon Freixa (R. Freixa), Carles Gaig (Gaig), Jordi Vilà (Alkimia), AlexCruz (Àbac), Ramon Freixa (R. Freixa), Carles Gaig (Gaig), Jordi Vilà (Alkimia), AlexCruz (Àbac), Ramon Freixa (R. Freixa), Carles Gaig (Gaig), Jordi Vilà (Alkimia), Alex
Atala (DOM), Àlex Garés and Antonio Sáez (Lasarte), Heinz Winkler (Residenz),Atala (DOM), Àlex Garés and Antonio Sáez (Lasarte), Heinz Winkler (Residenz),Atala (DOM), Àlex Garés and Antonio Sáez (Lasarte), Heinz Winkler (Residenz),
Gualtiero Marchesi (Marchesi), René Redzepi (Noma), Quique Dacosta (Q. Dacosta),Gualtiero Marchesi (Marchesi), René Redzepi (Noma), Quique Dacosta (Q. Dacosta),Gualtiero Marchesi (Marchesi), René Redzepi (Noma), Quique Dacosta (Q. Dacosta),
Andoni Luis Aduriz (Mugaritz), Paco Pérez (Enoteca, Miramar), Massimo BotturaAndoni Luis Aduriz (Mugaritz), Paco Pérez (Enoteca, Miramar), Massimo BotturaAndoni Luis Aduriz (Mugaritz), Paco Pérez (Enoteca, Miramar), Massimo Bottura
(Osteria Francescana), Mauro Colagreco (Mirazur), Albert Adrià (elBarri).(Osteria Francescana), Mauro Colagreco (Mirazur), Albert Adrià (elBarri).(Osteria Francescana), Mauro Colagreco (Mirazur), Albert Adrià (elBarri).

學�計畫學�計畫學�計畫    
Masterclass lecturesMasterclass lecturesMasterclass lectures



H O W  T O  A P P L Y
H O W  T O  A P P L Y
H O W  T O  A P P L Y
H O W  T O  A P P L Y

申請資格申請資格申請資格 申請資料申請資料申請資料

  大學畢業證書(公認證&官方翻譯)大學畢業證書(公認證&官方翻譯)

  大學成績單 (公認證&官方翻譯)大學成績單 (公認證&官方翻譯)

  可研讀證明 (公認證&官方翻譯)可研讀證明 (公認證&官方翻譯)

  個人履歷個人履歷

  動機信動機信

  護照護照

  申請表申請表

  語言程度證書語言程度證書

具備相關大學學歷具備相關大學學歷

姐妹校碩士在學生姐妹校碩士在學生

具備英語或西語程度B2具備英語或西語程度B2

    （若無，可採條件式入學）（若無，可採條件式入學）



按照學生興趣及成績安排實習 星級飯店及餐廳實習機會

國際知名企業至校內徵才JDP Day

Y O U R  C A R E E R
Y O U R  C A R E E R

學生實習及職涯規劃學生實習及職涯規劃學生實習及職涯規劃

校內即擁有對外營業的餐廳與酒店



學生實習分享學生實習分享學生實習分享

AN INTERNSHIP IN A LUXURY HOTEL IN BARCELONA

https://youtu.be/jhDcaVfvG9w


A F T E R  G R A D U A T I O N
A F T E R  G R A D U A T I O N
A F T E R  G R A D U A T I O N
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畢業生就業狀況畢業生就業狀況畢業生就業狀況 A
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A F T E R  G R A D U A T I O N
A F T E R  G R A D U A T I O N
A F T E R  G R A D U A T I O N

校友分享校友分享校友分享



T U I T I O N  F E E
T U I T I O N  F E E
T U I T I O N  F E E
T U I T I O N  F E E

學費較其它英美紐澳國家便宜很多！學費較其它英美紐澳國家便宜很多！學費較其它英美紐澳國家便宜很多！

StPOL提供姐妹校雙聯學生20%學費減免！StPOL提供姐妹校雙聯學生20%學費減免！StPOL提供姐妹校雙聯學生20%學費減免！

就學期間校內外100%實習機會！就學期間校內外100%實習機會！就學期間校內外100%實習機會！

全球第14名/西班牙第1名之飯店餐旅學校全球第14名/西班牙第1名之飯店餐旅學校全球第14名/西班牙第1名之飯店餐旅學校

畢業後輕鬆進入星級酒店/米其林餐廳就業！畢業後輕鬆進入星級酒店/米其林餐廳就業！畢業後輕鬆進入星級酒店/米其林餐廳就業！

學費學費學費

ACADEMIC FEEACADEMIC FEE      19.360€19.360€

【碩士部】【碩士部】【碩士部】

酒店管理碩士酒店管理碩士酒店管理碩士

100% 實體100% 實體100% 實體

【碩士部】【碩士部】【碩士部】

烹飪藝術及烹飪藝術及烹飪藝術及
廚房管理碩士廚房管理碩士廚房管理碩士

ACADEMIC FEEACADEMIC FEE      16.900€16.900€
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THANKS FOR WATCHING
THANKS FOR WATCHING
THANKS FOR WATCHING

赫羅納大學附設桑特波爾廚藝觀光學院

對StPOL有任何疑問的朋友～對StPOL有任何疑問的朋友～

不要害羞都可以來諮詢我們！不要害羞都可以來諮詢我們！

THANKSTHANKSTHANKS
FORFORFOR

WATCHINGWATCHINGWATCHING

 taiwan@euht-santpol.org

MAPYOURFUTURE!

該⽂件���StPol學院所���未經授�使⽤�則���法律責�

https://www.facebook.com/EUHTStPOLTW

